
PILOTNI PROJEKT POVV
UPORABA TOPLE VODE ZA OHRANJANJE SVEŽINE

URŠKA KOZOLE,  RA JKO V IDRIH



Zakaj je uporaba tople vode
priporočljiva?











Bučke (Cucurbita pepo L. sorta Belle-
308)
Topla voda 40° C 25 minut, skladiščenje pri +4°C



Vpliv tretiranja z vročo vodo na izločanje 
etilena



Nizke temperature



Rezultati poizkusa na kumaricah (52°C, 5 
min.)









Izguba mase med skladiščenjem (%)
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Delež plesnivih plodov (%)
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SEM površine neobdelane in obdelane 
površine



SEM površine paprike



TRANSPORT RAZLIČNIH SORT PAPRIKE 
DO VELIKE BRITANIJE



HVALA ZA POZORNOST!


	Diapozitiv 1: PILOTNI PROJEKT POVV
	Diapozitiv 2: Zakaj je uporaba tople vode priporočljiva?
	Diapozitiv 3
	Diapozitiv 4
	Diapozitiv 5
	Diapozitiv 6
	Diapozitiv 7: Bučke  (Cucurbita pepo L. sorta Belle-308)
	Diapozitiv 8: Vpliv tretiranja z vročo vodo na izločanje etilena
	Diapozitiv 9: Nizke temperature
	Diapozitiv 10: Rezultati poizkusa na kumaricah (52°C, 5 min.)
	Diapozitiv 11
	Diapozitiv 12
	Diapozitiv 13
	Diapozitiv 14: Izguba mase med skladiščenjem (%)
	Diapozitiv 15: Delež plesnivih plodov (%)
	Diapozitiv 16: SEM površine neobdelane in obdelane površine
	Diapozitiv 17:                    SEM površine paprike
	Diapozitiv 18: TRANSPORT RAZLIČNIH SORT PAPRIKE DO VELIKE BRITANIJE
	Diapozitiv 19

